
BBQ MENU



Формат барбекю в исполнении 
нашего кейтеринга запомнится 
Вам своей стилизованностью, 
буйством вкусов, красок и 
высококлассным сервисом!

- Расим Салямов,
основатель и шеф-повар CHALFEI Catering

«Наш выездной ресторан - это, 
прежде всего, люди. Поэтому 
каждое блюдо мы делаем 
дествительно с душой – это 
наше главное преимущество!»



БАРБЕКЮ  ПО-РУССКИ
1800  

САЛАТ БАР
Помидоровый салат с ялтинским луком / 100 г

"Queen" с грушей, яблоками, грецким орехом,
рокфором и цитрусовым соусом / 100 г

Бургерный  с капустой, перцем болгарским,
луком фри и домашним майонезом / 100 г

ГРИЛЬГРИЛЬ
Цыпленок табака с белым сациви / 250 г

Свиная грудинка с горчицей
и молосольными огурцами / 150 г

Бифштекс из ягненка на розмарине
с соусом ткемали и зеленым маслом  / 100 г

 Хот-дог с венской сосиской, томатной сальсой,
бебеконом и жареным луком / 350 г

THE ПЕЧЬ
Лаваш на гриле с зеленым маслом / 100 г

ЛИМОНАДНАЯ СТАНЦИЯ
Брусничный квас домашний / 300 мл

Облепиховый лимонад / 300 мл



БАРБЕКЮ  ПО-ИСПАНСКИ
1800  

САЛАТ БАР
Три вида помидоров, кинза, базилик,
оливковое масло и артишоки / 100 г

"Фрижол"- яблоки, капуста, фасоль,
брокколи, медовый соус / 100 г

"Кобб" авокадо, огурцы, огурцы, сельдерей,
романо, соус из романо, соус из голубого сыра с юзу / 100 г

ГРИЛЬ
Цыпленок  с абрикосовым джемом, жареным кешью и 

картофелем в фольге / 250 г

Свиная грудинка в тимьяне, с апельсиновым маслом
и жареной кукурузой / 250 г

Мидии "Валенсиана" / 100 г

Бургер "the Хамон-хамон" с 100% Бургер "the Хамон-хамон" с 100% говядиной,
вялеными томатами, беконом и пармезаном  / 350 г

THE ПЕЧЬ
Багет на гриле с сыром мончего / 100 г

ЛИМОНАДНАЯ СТАНЦИЯ
Имбирный лимонад с апельсином / 300 мл

Сангрия с цитрусами и ежевикой / 300 мл





БАРБЕКЮ  ПО-АЗИАТСКИ
1800  

САЛАТ БАР
Помидоровый салат  с арахисом,
кинзой и соевым майонезом / 100 г

Битые огурцы со слайсами миндаля,
чили и кинзой / 100 г

Капустный салат с кунжутным
маслом и ямаслом и яблоками / 100 г

ГРИЛЬ
Якитори из курицы, зеленого лука
и яблок гриль с кунжутом / 250 г

"Гютаняки"-телячий язык на гриле,
шампиньоны ким-чи / 250 г

 Семга маринованная в "Кодзи",
имбире и унаги с овощами имбире и унаги с овощами Wok/ 100 г

Рисовые лепешки с острой свининой
и овощами  / 350 г

THE ПЕЧЬ
Соевые лепешки с имбирным маслом

и стружой тунжа / 100 г

ЛИМОНАДНАЯ СТАНЦИЯ
Острый лаймовый лимонад / 300 млОстрый лаймовый лимонад / 300 мл

Малиново-имбирный лимонад / 300 мл



БАРБЕКЮ  ПО-АМЕРИКАНСКИ
1800  
САЛАТЫ

Зеленый салат с лимонами, овощами и
ароматным маслом / 100 г

Салат коул-слоу с соусом блю-чиз / 100 г

Картофельный салат с жареным луком и
соусом тар-тар / 100 г

ГРИЛЬГРИЛЬ
Джамбо из креветок в масле и орегано / 100 г

Канзасские свиные ребрышки,
копченый чипотле в соусе Адобо / 150 г

Свиная грудинка, мед, семена горчицы и
капуста / 150 г

Бургер со 100% говядиной и
швейцарским сыром / 350 гшвейцарским сыром / 350 г

ПЕЧЬ
Орлеанские лепешки на гриоле / 50 г

СОУСЫ
Медовый барбекю, адоба, тар-тар, блю-чиз / 100 г

НАПИТКИ
Грейпфрутовый лимонад / 400 мл

ХХолодный чай / 400 мл



CHALFEI CATERING

ЛОФТ CHALFEI HOME

+7 (343) 227 11 88

www.catering-ekb.com
catering-ekb@mail.ru

         @catering_chalfei

+7 (343) 227 11 88

www.loftekb.ru
г. Екатеринбург, ул. Ландышевая, 2

          @chalfeihome

СВЯЖИТЕСЬ С НАМИ:


